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和食麺処サガミ×キラりん滋賀コラボメニュー販売！ 
～和食麺処サガミ滋賀県内 8店舗にて実施～ 

 

この度、和食麺処サガミを展開する株式会社サガミチェーン（本社：名古屋市守山区森孝 1-1709 

代表取締役社長 鎌田 敏行）は、2017年 3月 16日より、びわ湖放送にて放映されているニュース＆ 

情報バラエティー「キラりん滋賀」とのコラボ開発メニュー『淡海（おうみ）御膳』および『近江牛の肉ねぎそば』

を滋賀県 

内の和食麺処サガミ 8店舗にて販売いたします。 

 

【和食麺処サガミ×キラりん滋賀コラボメニュー概要】 

■対象店舗：滋賀県内和食麺処サガミ 8店舗 

         近江八幡店・甲西店・彦根店・五個荘店・草津店・西大津店・長浜店・滋賀守山店 

■販売開始：2017年 3月 16日(木)より 

■販売商品：淡海（おうみ）御膳 2,100円＋税 

         近江牛の肉ねぎそば 1,600円＋税 

サガミグループの広報部長であるゆるキャラ『みそっち』が、びわ湖放送にて放映されているニュース＆ 

情報バラエティー「キラりん滋賀」内で、地域の食材である近江牛を使用したメニューを開発いたしました。 

当番組は、2017年 2月 10日から毎週金曜日（合計 5回）放送され、完成したメニューを滋賀県内

の和食麺処サガミ 8店舗にて販売することになりました。 

HP みそっちの部屋 : http://www.sagami.co.jp/misocchitop/ 

 

 

淡海（おうみ）御膳 2,100円＋税  近江牛のすきやき・佃煮 3 種盛り・お刺身・大海老天巻き 

http://www.sagami.co.jp/misocchitop/


【みそっちプロフィール】 

みそ煮込の妖精です。３月２５日生まれの８才です。 

名古屋のみそ煮込みうどんを、世界に広めるために、いろいろな 

場所に出現します。みそ煮込の麺みたいに、コシの強いサスペンダー

が自慢です！頭はどんぶりとよく間違えられますが、土鍋のふた 

なのです。 

 

【みそっちを活用した取り組み】 

当社は、発祥地域である名古屋に貢献したいとの思いから、 

なごやめしの販売に力を入れており、グループ各店にて非常に多くの

なごやめしをメニューに取り入れております。 

また、ゆるキャラみそっちを通じて、お子様のお客様にもさらに、 

なごやめしの魅力をアピールすべく活動の場を、日本国内および 

世界各国に広げて積極的に発信しております。 

和食麺処サガミでは、小学生以下のお子様を対象にみそっちカード会員を募集しています。 

来店毎にみそっちシールを 1枚プレゼントしており、5枚集めていただくと、みそっちオリジナル商品等を 

プレゼントいたします。 

 

 

みそっちカード 

【みそっち広報部長について】 

 2016年 7月 11日に、サガミグループのゆるキャラ『みそっち』は、広報部長に任命されました。 

 

【和食麺処サガミについて】 

中京圏を中心に、関東、関西、北陸で 132店舗を展開しております。挽きたて、打ちたて、湯がきたての

“3 たて”にこだわり、全店舗に石臼を設置し毎日そば粉を挽いています。 

そば・うどんなどの「麺料理」、みそ煮込、手羽先などの「なごやめし」、四季折々の素材を活かした「和膳」

など、幅広いメニューを取り揃えております。 

 

【記載内容に関するお問合せ】 

株式会社サガミチェーン  

営業企画室   担当：宮本 一弘 

TEL：052-771-5489          E-mail：k_miyamoto@sagami.co.jp  


